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ZUPPE 

СУПЫ
Куриный суп с пастой  

Креспелле  
Chicken soup with Crespelle pasta 

305 г  330
Тыквенный суп I с креветками 

Pumpkin soup / with shrimps 
340/340 г  370 I 490

Альпийская похлёбка 
Alpine chowder 

360 г  550
Томатный суп с морепродуктами 

Tomato soup with seafood 
390/30 г  690

A
NT
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A
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INSALATE     

САЛАТЫ 
Салат из свежих овощей  
с йогуртовой заправкой 245/50 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 
Fresh vegetables salad with yoghurt dressing

Салат из печёных баклажанов  
со шпинатом и тёртым козьим сыром 140 г . . 420 
Salad with baked aubergines spinach and goat cheese 

Цезарь «Антико» с курицей 260  г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 470.
Caesar “Antico“ with chicken 

• с креветками with shrimps 230 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590  

Капрезе Фиор ди Латте 120/235 г. .  .  .  .  310 I 550 
Caprese Fior di Latte 

Буррата с томатами 315 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720.
Burrata with tomatoes

Печёная свёкла с фермерской  
рикоттой и мусcом из чернослива 185 г. .  . 390 
Baked beetroot with farm ricotta and prune moss

Салат из сладких томатов,  
печёного сельдерея со свёклой  
с греческой фетой 275 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 550 
Salad with sweet tomatoes, baked celery  
and beetroot with Greek feta

Салат из запечённой тыквы с киноа  
и авокадо 240 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 
Baked pumpkin salad with quinoa and avocado

• с лососем with salmon 280 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 670 
• с креветкой with shrimp 300 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690 
• с крабом with crab 265 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 990  

 
Похлёбка из киноа с овощами  
и куриным бедром 330 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430 
Quinoa chowder with vegetables and chicken thigh

Ньёкетти со спирулиной и тартаром  
из креветок с цукини 360 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 750 
Nyochetti with spirulina and shrimp tartare  
with zucchini

Хрустящее куриное бедро  
с рататуем из овощей  
и неаполитанскими томатами 310 г. .  .  .  .  .  .  .  .  . 670 
Crispy chicken thigh with vegetable ratatouille  
and Neapolitan tomatoes

Дикий судак с салатом из спаржи,  
цукини, шпината и мангольда  
с цитрусовым маслом 225 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 990 
Wild pike perch with asparagus, zucchini, spinach  
and chard with citrus oil

Манговый кекс  
с кокосовым сорбетом 125 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420 
Mango cake with coconut sorbet

FLEX MENU     

LIGHT. TRENDY. HEALTHY.
Флекситарианство или flexible vegetarian  —  
лёгкое, гибкое и здоровое питание на основе 
растительной пищи с редким потреблением 
продуктов животного происхождения.

ANTIPASTI     

ЗАКУСКИ 

Оливки Тонде 
Tonde olives 

100 г  280 

Брускетты с рикоттой 
и помидорини 

Bruschettas with ricotta  
and pomodorini 

2 шт  330

Брускетты 
с куриным паштетом  
и сливочным сыром 

Bruschettas with chicken pate  
and cream cheese

2 шт  350 

Карпаччо из говядины 
с томатной сальсой  

и хрустящим пармезаном 
Beef carpaccio with tomato salsa  

and crispy parmesan  
180 г  620

Тартар из филе лосося  
с авокадо и мягким 
сливочным сыром 

Salmon fillet tartare with avocado  
and cream cheese

230 г  650

Вителло тоннато 
Vitello tonnato 

100/160 г  310 I 550

Баклажаны 
алла Пармиджана 

Aubergines 
alla Parmigiana 

205 г  550

CARNE    МЯСО
Куриное филе с соусом  
из лесных грибов 140/115 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490 
Chicken filet with wild mushrooms sauce 

Стейк «Скёрт» с соусом 
Аррабиата 120/60/105 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 950.
Skirt steak with Arrabiata sauce

Медальоны из телятины с рукколой  
под соусом из лесных грибов 125/125 г . .  .  .  .  . 890 
Veal medallions with ruccola  
and forest mushrooms sauce

Пеппер-стейк с рукколой 150/90 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 990 
Pepper-steak with ruccola

PESCE    РЫБА
Стейк из лосося с брокколи  
и шпинатом 260 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890 
Salmon steak with broccoli and spinach

Дикий судак с кремом из корня  
сельдерея и зелёными овощами 220 г. .  .  .  . 850.
Wild pike perch with celeriac cream and green vegetables

Дорада с помидорини, оливками  
и картофелем 230/320 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690 I 990.
Dorado with pomodorini, olives and potatoes

Острое блюдо Половина порции

11 лет в нашем меню Блюдо без мяса



CONTORNI    ГАРНИРЫ
Картофель с розмарином 200 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  190 
Potatoes with rosemary 

Картофельное пюре Mashed potatoes 180 г . .  190
Рис Басмати Basmati rice 150 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  190
Овощи на гриле Grilled vegetables 160 г. .  .  .  .  .  .  . 370
Гречка с пармезаном 280 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260.
Buckwheat with parmesan

DOLCI    ДЕСЕРТЫ
Панна котта с клубникой 160 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360  
Panna cotta with strawberry

• с манго with mango 160 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420  
Медовик с альпийским мёдом 185 г. .  .  .  .  .  .  .   390 
Alpine honey cake

Классический «Наполеон» 180 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 
Classic “Napoleon“

Воздушный чизкейк  
со свежими ягодами 178 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420 
Cheesecake with fresh berries 
Миллефолье Mille-feuille 195 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490
Домашний «Тирамису» 250 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420 
Homemade “Tiramisu”

Фирменный капкейк Special cupcake 30 г. .  .  .  .  . 90 
 

Пицца «Маргарита» 220/410 г . .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 I 390 
Pizza “Margherita” 

Пицца с рикоттой, шпинатом  
и помидорини 260/485 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 I 490 
Pizza with ricotta, spinach and pomodorini

Пицца с ветчиной  
и грибами 290/570 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 I 530 
Pizza with ham and mushrooms

Пицца «Алла Диавола» 230/490 г. .  .  .  . 360 I 560 
Pizza “Alla Diavola” 

Пицца с беконом  
и маскарпоне 220/475 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 370 I 590 
Pizza with bacon and mascarpone 

Пицца с лососем  
и маскарпоне 230/510 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420 I 650 
Pizza with salmon and mascarpone

Пицца с грушей, горгонзолой  
и миндалём 230/550 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 440 I 670 
Pizza with pear, gorgonzola and almond

Пицца «Боскайола» с лесными  
грибами и панчеттой 245/460 г. .  .  .  .  .  .  .  . 350 I 570 
Pizza “Boscaiola” with wild mushrooms  
and pancetta 

Пицца «Четыре сыра»  
с рукколой 245/480 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460 I 690 
Pizza “Four cheese” with ruccola

Ржаная пицца с пармой  
и козьим сыром 240/430 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420 I 640 
Rye pizza with parma ham and goat cheese

Ржаная пицца с брынзой,  
вялеными черри и песто 240/515 г. .  .  . 320 I 580 
Rye pizza with feta cheese, dried cherry and pesto

PANE    ХЛЕБ 
Чиабатта Ciabatta 120 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90
Фокачча с песто I с розмарином 220/180 г. .  210  
Focaccia with pesto / with rosemary

Ржаная фокачча с горгонзолой 225 г. .  .  .  .  . 240 
Rye focaccia with gorgonzola 
 

PIZZA    ПИЦЦА     

Тёртый  
пармезан 20 г . .  .  120 
Grated parmesan
Шампиньоны 50 г.60 
Field mushrooms
Томаты 
черри 50 г . .  .  .  .  .  .  .  .  . 60 
Cherry tomatoes
Руккола 30 г. .  .  .  .  .  150 
Ruccola

Бекон 50 г. .  .  .  .  .  .  .  .  150 
Bacon
Тунец Tuna 50 г. .  .  120
Моцарелла 50 г.  120 
Mozzarella
Белые грибы 50 г.250 
Porcini mushrooms
Креветки 35 г. .  .  . 250 
Shrimps

AGGIUNTE    ДОБАВКИ

Р PASTA    ПАСТА

По вашему желанию мы можем приготовить пасту  
без глютена производства GranOro. 
Upon your request we can prepare gluten-free pasta  
produced by GranOro.

Паста «Алио Олио» 255 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 
Pasta “Aglio e Olio” 

Паста «Аль Помодоро» 360 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 
Pasta “Al Pomodoro”

Паста с неаполитанскими томатами  
и рикоттой 320 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 470 
Pasta with Neapolitan tomatoes and ricotta 

Паста с белыми грибами 360 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 650 
Pasta with porcini mushrooms 

Паста «Сичилиана»  
с баклажанами и моцареллой 465 г. .  .  .  .  .  .  .  . 490 
Pasta “Siciliana” with aubergines and mozzarella 

Паста «Четыре сыра» с трюфелем 370 г. .  . 670.
Pasta “Four cheese” with truffle

Паста «Карбонара» Pasta “Carbonara” 365 г . .  .  . 490
Паста «Болоньезе» Pasta “Bolognese” 400 г. .  . 630
Паста с пармой, горгонзолой  
и грецким орехом 350 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 670 
Pasta with Parma ham, gorgonzola and walnut 

Паста с куриным филе  
и сливочным песто 370 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520 
Pasta with chicken and creamy pesto 

Мясная лазанья Meat lasagna 230 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 630
Паста с лососем, брокколи  
и томатами черри 370 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 670 
Pasta with salmon, broccoli and cherry tomatoes

Паста с креветками, помидорини
и Перно Рикар 340 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690 
Pasta with shrimps, pomodorini and Pernod Ricard

 

PASTA FATTA  
IN CASA 
ПАСТА РУЧНОЙ 
РАБОТЫ 

TIPI DI PASTA   
ВИДЫ ПАСТ

Маккерони	
Maccheroni

Спагетти 
Spaghetti

Тальятелле	
Tagliatelle

Тальолини	
Tagliolini

Канестрини	
Canestrini

Казаречче 
Casarecce

RISOTTO    РИЗОТТО
Ризотто с белыми грибами 380 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790.
Risotto with porcini mushrooms

Ризотто «Четыре сыра»  
с трюфелем 305 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790 
Risotto “Four cheese” with truffle

GELATO  
E SORBETTI 
МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТЫ   
Мороженое Ice cream 50 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  130
Cорбет Sorbet 50 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  130 

Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть  
аллергия на какие-либо продукты. 
Please inform your waiter, if you have any food allergies.


